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Braumeister - vSe co potrebujete pro vyrobu piva

Zarizeni pro homebrewing a zacinajici pivovary z nerezoveé oceli




Nekupuj kopii.
Porid si original.

Existuje mnoho zarizeni pro vyrobu piva. Ale jen
jediny Braumeister. Neni to zadné prekvapeni.
Protoze revoluc¢ni technologie sladového kose
byla vyvinuta pravé Speidelem. S 15-tiletou ve-
douci pozici ve vyvoji nds nikdo nem{ize prekonat

- nanejvys nas mohou kopirovat.






Vyroba piva nikdy
nebyla jednodussi

Genialni vyhoda Braumeisteru
spociva v tom, ze sladova kase

(dilo, rmut, sladina, mladina) nenf
promichavana zadnym michacim
zarizenim, ale jemnou samovolnou
termickou cirkulaci mladiny. Timto
zplsobem promichavani dila se ve
varné nic nepripaluje a nemusi se
tedy béhem faze vareni mladiny dilo
michat. Vystirka, rmutovani, scezo-
vani, chmelovar - to vse probiha ve
stejné elektricky ohfivané nadobé.
Diky tomu je vyroba piva velmi snad-
nd, jednoducha a Cista.

Na rozdil od komplikovaného vyba-

veni nékterych jinych hobby pivovard,

s Braumeisterem nemusite béhem
vyroby mladiny dilo stale michat.
Diky patentované technologii sla-
dového kose (malt pipe technology)
pivni sladina cirkuluje Setrné a
spolehlivé systémem potrubi, kterd
nejsou zvenci viditelna. Takze nic
nikde nehofi a navic nic neni potfeba
precerpdvat do jinych nadob béhem
vsech fazi vareni mladiny. Braumeis-
ter je jediné varné zafizeni, které
Cerpd sladové dilo zdola nahoru -
tedy proti gravitaci.

MADE IN
GERMANY

Diky této metodé se extrakt ze sladu
uvolhuje béhem preruseni chodu
Cerpadla a extrakt je optimalné a
jemné vyplavovan ze sladovych zrn,
¢imz se dosahuje intenzivnéjsi slado-
vé vliné piva.

Ovladaci systém automaticky ridi cely
proces vareni. Pozadované doby a te-
ploty jsou pfesné udrzovany ve vsech
krocich a fazich vyroby pivni mladiny.
Ovladani lze naprogramovat pomoci
prednastavenych nebo individualné
zvolenych receptl. Pomoci volitel-
ného modulu bezdratové sité LAN
mUzete synchronizovat vasSe recepty
s Braumeisterem a sledovat i Fidit
cely varny proces na pocitaci nebo
mobilu ve vasi bezdratové siti LAN.

Braumeister je vyroben témeér cely z
odolné nerezové oceli a vyznacuje se
vysoce kvalitnim zpracovanim - Made
in Germany!
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hrubym a jemnym filtrem.
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Sladovy kos
Plné vyjimatelny kvali
snadnému scezovani

Elektricky ohrev
Topné ¢lanky nejsou v
kontaktu se sladem

BRAUMEISTERmobil
Dalkové ovladani vsech
krok( pomoci modulu
WLAN

Cerpadlo
Jemna cirkulace dila ode
dna smeérem nahoru

flow direction

Kryt z nerezové oceli
Prakticka pomucka pro
plnéni varny a odsdavani
par

Dvojity plast
Jednoduché chlazeni bez
dalsiho pfislusenstvi,
idealni pro vareni piva s
nizkym obsahem kysliku

m—r 1

Ovladaci systém
Plné automaticky a snad-
no pouzitelny

=



Patentovana technologie
sladového kose

Diky nasi patentované technologii
sladového kose je dilo (sladové kase)
jemné rozmichdvano zespodu nah-
oru. Timto zplsobem dosahujeme
optimalniho promyvani sladu bez
nutnosti michani. Zaroven jsme
Sikovneé skryli potrubi. Nase pavodni
koncepce "malt pipe technology” je
zdokonalovana od roku 2003 a byla
patentovana.

Braumeister PLUS

Diky svafovanému dvojitému plasti

varny Braumeister PLUS dosahnete
efektivniho chlazeni a dokonce Cistsi
mladiny i bez pouziti chladici spiraly.

Snadné cisténi

Dokonalé fremeslné zpracovani

a nejkvalitngjsi svary usnadnuji
¢isténi. Cerpadlo varny Braumeister
je mozné otevrit a ruéné vycistit.
Braumeister PLUS ma také vytokovy
kohout na spodni strané nadoby.

To umoznuje snadné vypousténi
znecisténé vody.

FJ_-.

Snadny servis a udrzba

Komponenty jako jsou regulator,
cerpadlo nebo snimace lze snad-
no vyménit pomoci elektrickych
konektord. To vdm umozni provadét
si drobné opravy sami.

Automatické rizeni varného procesu

Plné automatické fizeni varny ma
barevny displej, stavové svételné
kontrolky a pamét pro 10 recept.
MUZe byt pouzito v automatickém
rezimu anebo v ru¢nim rezimu. M3
také funkci ¢asovace pro spusténi
procesu vafeni mladiny. Braumeister
je rozSiritelny pro pouziti s digitalnim
vestavénym modulem My Speidel.

Vzdy aktualni

Pravidelné aktualizace softwaru lze
instalovat prostrednictvim modulu
bezdratové sité LAN BRAUMEIS-
TERmobil. | dfive zakoupena zafizeni
zUstdvaji kompatibilni s novym
prislusenstvim.




Prislusenstvi a fermentacni nadrze

Nabizime velky vybér pfislusenstvi
a fermentacnich nadrzi nasi vlastni
vyroby jak pro vafeni mladiny, tak i
pro hlavni kvaseni a dozravani piva.

MySpeidel

S produktem MySpeidel nabizime
bezplatny portal pro tvorbu, spravu,
synchronizaci a stahovani receptur
pro nase varny a fermentacni
zarizeni. Takze mlzete sdilet vase
oblibené recepty s pivovarnickou ko-
munitou anebo objevovat nové recep-
tury. VeSkera vase zarizeni Speidel

mUzZete spravovat online pravé zde.

Zkusenosti

Mame vice nez 100 let zkuSenosti v
konstrukci nadrzi pro vyrobu vina a
piva. Kromé toho mizeme odkazovat
na vice nez 15 let zkuSenosti s maly-
mi pivovary. Urover nageho know-
how je mozné vidét v praktickych
detailech, v koordinovaném
prislusenstvi a automatickém Fizeni
vyroby s ¢asovacem krokd.

Celosvétovy servis

Nasim zakazniklm poskytujeme
poradenstvi a podporu po celém
svété e-mailem nebo telefonem a
vénujeme si ¢as také individualnim
resenim.

Vyrobeno v Némecku

Nase vyrobky jsou vyrabény
vyhradné ve mésté Ofterdingen v
Némecku.
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10-litrovy Braumeister

Tak maly a jiz skute¢ny Braumeister:
10-litrovy Braumeister je tak
prakticky, ze mdze byt dokonce
vyuzivan v té nejmensi kuchyni.
Nicméné ma vSechny vyhody
skutecné technologie Braumeister:

covani a plné automatické rizeni.
Diky tomu je idedlni pro vSechny,
ktefi maji malou zkuSenost s pivo-
varnictvim nebo pro testovani vzork
velmi malych mnoZstvi piva. Nebude-
te chtit vas novy Braumeister vibec

patentovana technologie sladového
koSe, vysoce kvalitni Femeslné zpra-

odlozit !

10-LITROVY BRAUMEISTER ROZMERY 10-LITROVEHO BRAUMEISTERU

Produkt Cista Prepravni ,
Kapacita €. hmotnost hmotnost
L kg kg
10 41010 10 13
N / 2
2
TECHNICKY POPIS 10-LITROVEHO BRAUMEISTERU
» Topna civka: vykon 1200 W
> Cerpadlo: 9 W
» Elektrické napéjent: 230 V (jisténi min. 10 A) ,
> Ridici systém: plné automatické fizenf | . |
(teplota, ¢as, ¢erpadlo)
» Max. mnozstvi sladu: 2,8 kg Kapacita Vyska o Velikost baleni
L J l cm cm DxSxVem
10 48 30 60x40x50




Startovaci sada 10 Litru

STARTER KIT BM-10-ECO

Obsahuje

1 10-litrovy Braumeister

2 Chladic¢ z nerezové oceli 10 litrQ
3 Mackadlo sladu

4 12-litrova fermentacni nddoba

5 Vypustni kohout pro fermentaéni nddobu

6 Kvasna zatka se vzduchovym uzévérem pro
fermentacni nadobu

7 Velkd michaci lopatka

([
¥
e
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Starter kit 1-7
Produkt ¢.

41011

Nabidku sladi najdete
na stranka 55




20-litrovy Braumeister
20-litrovy Braumeister PLUS

Braumeister byl specidlné vyvinut
jako varnd jednotka pro zacinajici a
aktivni hobby a domaci pivovarniky.
Kompaktni rozméry a snadna
manipulace €inf zafizeni idealni pro
domaci pouziti. PIné automaticky
ridici systém vari mladinu podle
prednastavenych nebo individudlnich
receptl. Ve vsech fazich vareni
mladiny se ¢as a teploty pfesné Fidi
zvolenym receptem. V nasi komunité
pivovarnikd na adrese
www.myspeidel.com najdete ke
stazeni stovky receptd pro vareni
mnoha druhd piva.

Braumeister nevyzaduje stalé
michani. Diky patentované technologii
sladovéjho kose, ktery neni viditelny
zvnéjsku, je pivo jemné a Setrné
michano termickou cirkulaci.

20-LITROVY BRAUMEISTER

Braumeister je jedind varna, ktera
Cerpa sladovou kasi smérem

zdola nahoru. Diky této metodé se
extrakt ze sladu uvolhuje béhem
preruseni chodu ¢erpadla a extrakt
je optimalné a jemné vyplavovan
ze sladovych zrn, ¢imz se dosahuje
intenzivnéjsi sladové viné piva.

Braumeister PLUS je typicky
navarenym dvojitym plastém. Diky
dvojitému plasti pro chlazeni mladiny
a varna poskytuje vice volnosti pfi
vareni piva, napfiklad pri vyrobé
mladiny s nizkou Urovni nezadouci
oxidace. To umozhuje vyrabét mno-
predtim. K vypusténi Spinavé vody je
na spodni strané kotle umistén vy-
pustny kohout, coz usnadnuje ¢isténi
varny.

Model Produkt ¢.

l kg
20 47070 15
20 PLUS 47070-10 19

Cista hmotnost

Prepravni hmotnost
kg

20
24




TECHNICKY POPIS 20-LITROVEHO BRAUMEISTERU

0 N

Vlevo: Braumeister 20L
Vpravo: Braumeister 20L
PLUS

ROZMERY 20-LITROVEHO BRAUMEISTERU

> Topna civka: 2,000 W output

> Cerpadlo: 9W

» Elektrické napajeni: 230V
(jisténi min. 10A)

> Ridici systém: plné automatické fizeni
(teplota, ¢as, ¢erpadlo)

> Max. mnozstvi sladu: 6 kg

TECHNICKY POPIS 20-LITROVEHO BM PLUS

> Topna civka: 2,000 W output
» Cerpadlo: 9W
» Elektrické napajeni: 230V
(jisténi min. 10A)
> Ridici systém: plné automatické fizeni
(teplota, ¢as, ¢erpadlo)
> Max. mnoZstvi sladu: 6 kg
» Svareny dvojity plast pro chlazeni
» Pripojeni studené vody na zadni strané 1 "AG (2x)
> Vypustny kohout % "na dné nadrze
» Perfektni reseni pro nizkooxidacni vyrobu mladiny

Model
L

20
20 PLUS

Vyska

| E—
|
| L
— = 4
[ s 1
Vyska [} Velikost baleni
cm cm Dx5xVcem
60 40 74x60x61
60 40 74 x60x 61




Startovaci sady 20 Litra

STARTER KIT BM-20-ECO

Obsahuje Starter kit 1-7
Produkt ¢.

1 20-litrovy Braumeister 5 Vypustni kohout pro fermentaéni nddobu 47071

2 Chladic z nerezové oceli 20 litrd 6 Kvasna zatka se vzduchovym uzdvérem pro

3 Mackadlo sladu fermentacni nadobu

4 30-litrova fermentaéni nddoba 7 Velka michaci lopatka

1 2 5 6 7
STARTER KIT BM-20-BASIC
Obsahuje Starter kit 1-7

Produkt ¢.
1 20-litrovy Braumeister 5 Vypustni nerezovy kohout 47073
2 Chladic z nerezové oceli 20 litrd 6 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem pro
3 Mackadlo sladu fermentacni nadobu
4 30-litrovy univerzalni nerezovy keg sud 7 Velkd michaci lopatka
. =
/
1 2 5 6 7




STARTER KIT BM-PLUS-20-ECO

12 13

Nabidku slad( najdete na stranka 55

Obsahuje

1 20-litrovy Braumeister PLUS

2 Mackadlo sladu

3 30-litrova fermentaéni nddoba

4 Vypustni kohout pro fermentaéni
nadobu

Starter kit 1-7
Produkt ¢.
5 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem pro 47071-10
fermentacni nddobu
6 Velkd michaci lopatka

J
STARTER KIT BM-PLUS-20-BASIC
Obsahuje Starter kit 1-6
Produkt ¢.
1 20-litrovy Braumeister PLUS 5 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem pro 47073-10
2 Mackadlo sladu fermentaéni nddobu
3 30-litrovy univerzalni nerezovy keg sud 6 Velkd michaci lopatka
4 Vypustni nerezovy kohout
__..I 1 ‘r'.-:
3 4 5 6
J

STARTER KIT BM-PLUS-20-PRO

Obsahuje

1 20-litrovy Braumeister PLUS

2 Mackadlo sladu

3 30-litrovy cylindrokonicky tank
(netlakovy)

4 Nerezovy kulovy kohout (2ks)

5 Vzorkovaci ventil DN 10

Starter kit 1-8
Produkt ¢.

6 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem pro 47072-10

fermentaéni nadobu

7 Sroubovaci jimka pro teplo&idlo DN 10

8 Teplomér analogovy

9 Velkd michaci lopatka

10 Chladici jednotka »cool«

4 5 6 7 8 9




50-litrovy Braumeister
50-litrovy Braumeister PLUS

Kazdy, kdo chce vafit trochu vice
piva, potfebuje 50-litrovy Braumeis-
ter. Tento model je doddvan rovnéz s
patentovanou technologii sladového
koSe, plné automatickym ovladanim
a kvalitni kvalitou zpracovani. 50-lit-
rovy Braumeister je k dispozici také
jako model PLUS se svarovanym
dvojitym plastém pro chlazeni a

vypuustnym ventilem ve spodni ¢asti.

Zde také volitelny modul bezdratové
sité LAN otevird dvere komunité
pivovarnikd na www. myspeidel.com
a ke stovkdm dostupnych receptl. A
samozrejmé i pivo je také cerpano
zespoda nahoru. Toto uvolnuje sla-
dovy extrakt béhem preruseni chodu

50 LITRU BRAUMEISTER

cerpadla a sladovy vyluh je optimalné
a jemné vyplavovan s cilem ziskat
intenzivnéjsi sladovou vini piva.

PSenicné pivo, lezaky, ejly, svétla

i tmava piva ... s Braumeisterem
mUzete varit vSechny druhy piva.
Poznate rozdil v kvalité mezi vasim
vlastnim pivem a obycejnymi
primyslové vyrabénymi pivy z ob-
chodu. Budte opatrni: jakmile ochut-
nate, nikdy nebudete chtit prestat
pit. Prirodni zpUsoby vyroby piva
bez pasterizace, kvalitni suroviny a
zfeknuti se chemickych pfisad jsou
nepostradatelné pro vyrobu skvélého
napoje.

Model Produkt ¢.

l kg
50 45050 24
50 PLUS 45050-10 30

Cista hmotnost

Prepravni hmotnost
kg

31
37




TECHNICKY POPIS 50-LITROVEHO BRAUMEISTERU

14

ROZMERY 50-LITROVEHO BRAUMEISTERU

15

» Topna civka: vykon 3200 W

> Cerpadlo: 2x9W

» Elektrické napajeni: 230V

(jisténi min. 16 A)

» Ridici systém: plné automatické Fizeni
(teplota, ¢as, ¢erpadlo)

> Max. mnozstvi sladu: 13kg

TECHNICKY POPIS 50-LITROVEHO BM PLUS

» Topna civka: vykon 3200 W
> Cerpadlo: 2x9W
» Elektrické napajeni: 230V
(jisténi min. 16 A)
> Ridici systém: plné automatické fizeni
(teplota, ¢as, ¢erpadlo)
» Max. mnozstvi sladu: 13 kg
» Svareny dvojity plast pro chlazeni
» Pfipojeni studené vody na zadni strané 1 "AG (2x)
» Vypustny kohout % "na dné nadrze
» Perfektni Feseni pro nizkooxidacni vyrobu mladiny

Model
L

50
PLUS 50

J

Vyska

Vyska
cm

70
70

cm

50
50

Velikost baleni
DxSxVem

74 x60x61
74 x60x61




Startovaci sady 50 Litru

STARTER KIT BM-50-ECO

Obsahuje Starter kit 1-7
Produkt ¢.

1 50-litrovy Braumeister 5 Vypustni kohout pro fermentaéni nddobu 45051

2 Chladi¢ z nerezové oceli 50 litrd 6 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem pro

3 Mackadlo sladu fermentacni nddobu

4 60-litrova fermentacni nddoba 7 Velkad michaci lopatka

L
1 2 5 6 7
STARTER KIT BM-50-BASIC
Obsahuje Starter kit 1-7
Produkt ¢.
1 50-litrovy Braumeister 5 Vypustni nerezovy kohout 45053
2 Chladic z nerezové oceli 50 litrd 6 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem
3 Mackadlo sladu pro fermentacni nadobu
4 60-litrovy univerzalni nerezovy 7 Velka michaci lopatka
keg sud
'_,-*'!',_:?F—\
& i
{




STARTER KIT BM-PLUS-50-ECO

16 17

Nabidku sladl najdete na stranka 55

Obsahuje

1 50-litrovy Braumeister PLUS

2 Mackadlo sladu

3 60-litrova fermentacni nddoba

4 Vypustni kohout pro fermentacni
nadobu

Starter kit 1-7
Produkt ¢.

5 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem
pro fermentacni nddobu
6 Velkd michaci lopatka

45051-10

|
5

1 4 6
J
STARTER KIT BM-PLUS-50-BASIC
Obsahuje Starter kit 1-6
Produkt ¢.
1 50-litrovy Braumeister PLUS 4 \Vlypustni nerezovy kohout 45053-10
2 Mackadlo sladu 5 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem
3 60-litrovy univerzalni nerezovy keg pro fermentacni nddobu
sud 6 Velkd michaci lopatka
_! |
¥ =y ¥ &
{
1 2 3 4 5 6
J
STARTER KIT BM-PLUS-50-PRO
Obsahuje Starter kit 1-10
Produkt ¢.
1 50-litrovy Braumeister PLUS 6 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem 45052-10
2 Mackadlo sladu pro fermentacni nddobu
3 60-litrovy cylindrokénicky tank 7 Sroubovaci jimka pro teplo¢idlo DN 10
(netlakovy) 8 Teplomér analogovy
4 Nerezovy kulovy kohout (2ks) 9 Velkd michaci lopatka
5 Vzorkovaci ventil DN 10 10 Chladici jednotka »cool«
' .f.- {
Sp ¥ +— (\
- . - i,
j';_-l.
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10




10 LITROVY BM

20 LITROVY BM

Vyska (cm)

Pramér

Cista hmotnost (kg)
Piepravni hmotnost (kg)
Velikost baleni (Lx w x h cm)
Topna civka (W)

Cerpadlo (W)

Elektrické napdjeni
Tloustka plasté (mm)

Material

Povrchova uprava

Max. mnozZstvi sladu (kg)
Doporucené umisténi
Objem vyrobené mladiny

Specidlni vybava

Produkt ¢.

48

30

11

13
60x40x=50

1.200

230V /10 Amp
1,0

Nerezova ocel 1.4301
(V2A/AISI 304)

Vnéjsi: lesklé lesténé / vnitini:

kartacované / llid (2R)
2,8
Kuchyné
10 litrd

zadna

41010

60
40
15
20
74 x 60 x 61

2.000

230V /10 Amp
0,8

Nerezova ocel 1.4301
(V2A/AISI 304)

lld (2R)

Kuchyné / Pracovna
20 litrd

zadna

47070



20 LITROVY BM PLUS

50 LITROVY BM

50 LITROVY BM PLUS

60
40
19
24
74 x 60 x 61

2.000

230V /10 Amp
1,5

Nerezova ocel 1.4301
(V2A/AISI 304)

llid (2R)

Kuchyné / Pracovna
20 litrd
Chladici plast, vodni
pfipojka, pfidavny
vypuustny kohout

47070-10

70
50
24
31
74 x 60 % 61
3.200
2x9
230V /16 Amp
08

Nerezova ocel 1.4301
(V2A/AISI 304)

llid (2R)

13
Pracovna - Varna mistnost
50 litra

zadna

45050

70
50
30
37
74 x 60 % 61
3.200
2x9
230V /16 Amp
1,5

Nerezova ocel 1.4301
(V2A/AISI 304)

Ild (2R)

13
Pracovna - Varna mistnost
50 litrd
Chladici plast, vodni
pfipojka, pfidavny

vypuustny kohout

45050-10

18

19



Ll

» Néco, na co bychom
'melt byt hrdi

Velky Braumeister je nejen dokonalym varnym
zarizenim, ale také vypada dobre. Neni tedy divu,
ze v Brexx v Genrzau v Némecku je 500-litrovy
Braumeister umistény tak, aby byl na ocich
hostiim restaurace. S tak péknym vyhledem totiz

pivo chutna jeste lépe!
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200-litrovy Braumeister

Nékteré sny se lidem splnil Stante
se nezavislymi a varte vlastni spe-
cialni pivo pro vase hosty. Vyuzijte
osvédcené koncepce systému
Braumeister s kompaktnim varnym
zarizenim. Vystirka, rmutovani,

scezovani, chmelovar, vifeni mladiny,

chlazeni mladiny, to vSe se provadi v

200-LITROVY BRAUMEISTER

jednom kotli. Navic je systém mobilni,
snadno se premistuje a ma jen malé
prostorové naroky.

Kapacita  Produkt ¢.
l kg

200 45200 150

Cista hmotnost

Prepravni hmotnost
kg

200




22 23

ROZMERY VARNY BRAUMEISTER 200 LITRU

Vyska

TECHNICKY POPIS 200-LITROVEHO BRAUMEISTERU

» Elektricky ohfev: vykon 3x 3000 W
> Cerpadlo: 370 W
> Elektrické napajeni: 400 V / 3faze
(jigténi min. 16 A do hvézdy, 32 A do trojuhelniku)
> Celkova spotreba: 9,4 kW
» Chlazeni: povrch 1,3 m2, dvojity plast,
s pouzitim ledové vody priblizné 50 min
Kapacita Délka Sitka Vyska Drevénabedna az na 25 ° C pfi vifeni mladiny
L cm cm cm DxSxVem > Ridici systém: plné automatické Fizeni
(teplota, ¢as, ¢erpadlo)
> Max. mnozstvi sladu: 42 kg
J - J

200 136 90 210 132x100x175




500-litrovy Braumeister

Dokonce i u 500-litrové varny
Braumeister z(stava proces vareni
mladiny stejné jednoduchy jako

u jeho mensiho bratra. Plné au-
tomatické Fizeni hlida dodrzovani
pfednastavenych nebo individualné
nastavenych receptur a ovlada cely
varny proces pfes vSechny faze
vareni mladiny s pfesnymi ¢asy a
teplotami. Funkce integrovaného
casovace Setri ¢as - napriklad voda
k vystirce mlze byt pfedehrivana jiz

brzy rano, jesté nez k varné prijdete.

500-LITROVY BRAUMEISTER

Navzdory zvySenému objemu
z(stava systém mobilni, snadno

se premistuje a zabird minimalni
prostor. Scezovani sladiny se provadi
snadno a rychle vytazenim sladového
kose pomoci pripojeného zvedaciho
zarizeni. Tim docilite bezztratového a
rychlého scezovani, které je dalezité
pro co nejmensi oxidaci sladiny.

Kapacita Produkt ¢.
l

500 46500

500 Pridavny kotel 46510

Cista hmotnost Prepravni hmotnost
kg kg

380 500




ROZMERY VARNY BRAUMEISTER 500 LITRU

Vyska

Sitka

Kapacita Délka  Sirka

l cm cm

500 253 130

Vyska

cm

277

Drevéna bedna
DxSxVem

245x135x 141

24 25

TECHNICKY POPIS 500-LITROVEHO BRAUMEISTERU

&

» Elektricky ohfev: vykon 6x 3000 W
> Cerpadlo: 370 W
» Elektrické napdjeni: 400 V / 3faze
(jisténi min. 32 A do hvézdy, 63 A do trojuhelniku)
> Celkova spotreba: 18,4 kW
> Chlazeni: povrch 1,8 m2, dvojity plast,
s pouzitim ledové vody priblizné 2h
az na 25 ° C pri vifeni mladiny, pro kratsi ¢asy je
nutné dodate¢né externi chlazeni
> Ridici systém: plné automatické Fizeni
(teplota, ¢as, ¢erpadlo)
> Max. mnozstvi sladu: 120 kg

ROZSIRENI 500-LITROVEHO BRAUMEISTERU

» Pridavny varny kotel z nerezové oceli

> Pro chmelovar 500 az 600 | mladiny z prvni varky,
aby byl 500-litrovy Braumeister v¢as k dispozici
znovu pro vystirku a rmutovani druhé varky




" ‘iu

1000-litrovy Braumeister

Dokonce i u 1000-litrové varny
Braumeister z(stava proces vareni
mladiny stejné jednoduchy jako

u jeho mensiho bratra. Plné au-
tomatické fizeni hlida dodrzovani
pfednastavenych nebo individualné
nastavenych receptur a ovlada cely
varny proces pres vSechny faze
vareni mladiny s presnymi ¢asy a
teplotami. Funkce integrovaného
Casovace Setfi ¢as - napriklad voda
k vystirce mlze byt pfedehrivana jiz

brzy rano, jesté nez k varné prijdete.

1000-LITROVY BRAUMEISTER

FEEE Led
MUAE'
TEEnnmm
|

NOVINKA

V reakci na mnoho pozadavkd

nasich zadkaznikd jsme nové vyvinuli
1000-litrovy Braumeister. Tento mo-
del varny je vhodny pro kazdého, kdo
chce varit jesté vice piva. Dokonce

i s 1000-litrovym varenim zlstava
proces vareni mladiny stejné jedno-
duchy jako u ostatnich Braumeisterd.
A také je zde funkce integrovaného
casovace, ktery usnadnuje praci,
protoze napr. tepld voda mize byt
pripravena brzy rano pred zacatkem
vareni prvni varky mladiny.

Kapacita Produkt ¢.

1.000 41000 850

Cista hmotnost
| kg

Prepravni hmotnost
kg

980




Vyska

|G |

Vyska

Délka

26 27

ROZMERY VARNY BRAUMEISTER 1000 LITRU

Kapacita Délka Sifka Vyska Drevéna bedna
l cm cm cm DxSxVcem

1.000 305 180 345 310x190x195

TECHNICKY POPIS 1000-LITROVEHO BRAUMEISTERU

&

» Elektricky ohrfev: vykon 4x 3000 W + 8 x 2.7256 W

> Cerpadlo: 370 W

» Elektrické napajeni: 400 V / 3faze (jisténi min. 63 A
do hvézdy, 125 A do trojihelniku)

» Celkova spotreba: 34,2 kW

» Chlazeni: povrch 2,56 m2, dvojity plast, doporucuje
se doplhkovy deskovy vymeénik tepla pro chlazeni
mladiny

» Ridici systém: plné automatické tizeni (teplota,
¢as, ¢erpadlo)

» Klenuty horni kryt s pfipojovaci armaturou DN 150
pro odsavani brydovych par a otvor pro davkovani
chmele

> Max. mnozstvi sladu: 225 kg




" | #a

Startovaci sady 200/ 500 Litra

STARTER KIT »200-LITROVY BRAUMEISTER«

Obsahuje

1 200-litrovy Braumeister
2 Pojizdny zdsobnik na namackany slad a mlato
3 Mackadlo sladu
4 Hadicova souprava 5 metrd
5 Vodni chladic Chilly 1,7 kW
6 240-litrové fermentacni nadrze z nerezové oceli
7 Pojizdny sokl pro fermentacni nadrze
8 Kulovy kohout z uslechtilé oceli pro fermentacni
nadrz FD (2 ks)
9 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem pro fermentacni
nadobu 5
10 Odmérny valec pro hustomér 0

12 Cistici sada

11 Hustomeér Q

Starter kit 1-12
Produkt ¢.

45201

Pro zréni piva (dokvasovani) musi byt pouzity odpovidajici tlakové zraci tanky nebo odpovidajici pocet pivnich sudd KEG.




STARTER KIT »500-LITROVY BRAUMEISTER«

28

29

Obsahuje
Produkt ¢.

1 500-litrovy Braumeister
2 Termoizolacni navlek
3 Pojizdny zdsobnik na namackany slad a mlato
4 Mackadlo sladu
5 Hadicova souprava 5 metr(
6 Vodni chladi¢ Chilly 1,7 kW
7 725-litrové fermentacéni nddrze z nerezové oceli
8 Kulovy kohout z uslechtilé oceli pro fermentacni
nadrz FD (2 ks)
9 Kvasna zatka se vzduchovym uzavérem pro
fermentaéni nddobu
10 Odmeérny valec pro hustomér
11 Hustomér
12 Cistici sada

[

e | "

6 7 8 9

T

1 2 3

To

10

Starter kit 1-12

1"

Pro zrani piva (dokvasovani) musi byt pouzity odpovidajici tlakové zraci tanky nebo odpovidajici pocet pivnich sudt KEG.



200 LITROVY BM

Vyska (cm)

Délka (cm)

Sitka (cm)

Cista hmotnost (kg)
Prepravni hmotnost (kg)
Topna civka (W)
Cerpadlo (W)

Elektrické napdjeni
Celkovy prikon (kW)
Tloustka plasté (mm)

Material

Povrchova dprava

Max. mnozstvi sladu (kg)
Doporucené umisténi
Objem vyrobené mladiny

Produkt c.

210
136
90
150
200
3 x3.000
370
400V /16 Amp
9.4
1,5

Nerezova ocel 1.4301
(V2A / AISI 304)

llld (2R)
42
Pivovar
200 litra

45200



500 LITROVY BM

1000 LITROVY BM

277
253
130
380
500
6 x 3.000
370
400V / 32 Amp
18,4
1,5

Nerezova ocel 1.4301
(V2A / AISI 304)

llld (2R)
120
Pivovar
500 litrd

46500

345
305
180
850
980
4 % 3.000, 8 x 2.725
370
400V / 63 Amp
338
2,0

Nerezova ocel 1.4301
(V2A / AISI 304)

llld (2R)
225
Pivovar
1000 litrd

41000

30 31
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Fermentacéni nadoby a vejce

PE FERMENTACNI SUDY

Vyrobek Produkt ¢.
PE fermentacni sud 12 litrd 21047

PE fermentacni sud 20 litrQ 21052

PE fermentacni sud 30 litr 21006

PE fermentacni sud 60 litr 21007

PE fermentacni sud 120 litrd 21008

N

NEREZOVE UNIVERZALNI KEGY

-

Vyrobek Produkt ¢.
Univerzalni KEG sud 30 litr UF-035 Var 0005
Univerzalni KEG sud 60 litrt UF-035 Var 0006

Chladici spirala pro spodné
kvasené pivo stranka 52

Dodava se bez kohoutl a kvasné zatky

NOVINKA



PE CYLINDROKONICKY TANK SKLEPMISTR

Vyrobek Produkt ¢.

PE tank Sklepmistr 30 litrG 77367
PE tank Sklepmistr 65 litrG 77368
PE tank Sklepmistr 120 litrG 77369

34

> Sklepmistr (Kellermeister) je cylindricko-kuzelova
nadrz idealni pro beztlakovou fermentaci piva.
Diky své specialni konstrukci se pouzité pivovar-
ské kvasnice shromazduji v kuzelu a mohou byt
sbirany a opétovné znovu pouzity.

Pivo po kvaseni je mozné stacet do lahvi vycisténé
od kvasnic pomoci sta¢eciho kohoutu.

Viko nadrze se sklopnou hranou plsobi samo o

v

v

v

\- sobé jako kvasna zatka. Neni nutny Zadna dalsi
kvasna zatka.
™ » Sklepmistr je vyroben z polyethylenu vhodného
pro styk s potravinami. Diky hladkému vnitfFnimu
2w povrchu je velmi snadné jej vycistit.
. » Staceci pivni kohout a hlavni vypustny kohout maji
vnitrni zavit G % "
& o > Obsahuje 2 pozice pro kohouty
. » Zahrnuje analogovy teplomér
- ®
@
Chladici spirala pro spodné
kvasené pivo stranka 52
PE FERMENTACNI VEJCE
Vyrobek Sitka Vyska Produkt c.
cm cm
PE fermentacni vejce 60 litrQ 48 79 21090
PE fermentacni vejce 250 litrQ 76 120 21070 I
PE fermentacni vejce 600 litrl 103 157 21080
= A
- % e
» Vhodnd nadoba k fermentaci (kvaseni) vina, piva a B
mostu =
» Vyrobeno z potravinafského PE

> Propustnost kysliku z plastu bezpecného pro potrav-

iny umoznuje konzistentni plisobeni kysliku a vede
tak k idedlnimu procesu fermentace a dozravani

alkoholickych napoju.

> Po ukoncenii fermentace a sto¢eni napoje lze hladky

povrch nadoby snadno vycistit

> Pro 60-litrovou nadobu : Vypust 2 x G % "vnitrni zavit

> Pro 200-litrovou nadobu a vice : Vypust 2 x G1”

vnitrni zavit

i

Tvar vejce je zaloZzeny
na "zlatém poméru"

35
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Nerezové fermentacni tanky

MALE NEREZOVE FERMENTACNI TANKY (NETLAKOVE)

Vyrobek "] Vyska Produkt €.
cm cm
Fermentacni tank 60 litrd 44 90 FD-044-S Var 0019

Fermentacni tank 120 litrd A 127 FD-044-S Var 0020
L ) e

> Pro kvaseni vétsiho mnozstvi piva doporucujeme nas
fermentacni tank Speidel z nerezové oceli.

» Specialni 3D vnitfni povrch usnadnuje ¢isténi tanku.

> Konstrukce dvojitého chladiciho plasté umoznuje
pripojeni vodni chladici jednotky k tanklm, coz je
nutné zejména pri vyrobé spodné kvaseného piva.

» Fermentacni tank z nerezové oceli stoji na tfech
stabilnich nohach.

» Armatura pro staceni Cistého piva nad kvasnicemi G
¥ " (vnitrni zavit)

» Armatura pro vypousténi kvasnic a celého obsahu
tanku ze dna tanku G % " (vnitini zavit)

» Dvojity chladici plast s armaturami pro pripojeni
vodniho chlazeni 2 x G 1 "(vnéjsi zavit)

» Jimka DN 10 se zaslepkou pro pripojeni termocidla

> Nadoba s dvojitym chladicim plastém

» Viko se zavitem pro kvasnou zatku Speidel

PrisluSenstvi pro tyto nadrze
naleznete na stranka 52



VELKE NEREZOVE FERMENTACNI TANKY (NETLAKOVE)

Vyrobek o Vyska  Produkt ¢.

cm cm
Fermentacéni tank 240 litrQ 55 152,4 FD-055-S Var 0047
Fermentacni tank 525 litrd 82 146,6 FD-082-S Var 0067
Fermentacéni tank 625 litrd 82 166,1 FD-082-S Var 0068

&

> Pro kvaseni vétsiho mnozstvi piva doporucujeme nas
fermentacni tank Speidel z nerezové oceli.

» Specialni 3D vnitfni povrch usnadnuje ¢isténi tanku.

» Konstrukce dvojitého chladiciho plasté umoznuje
pripojeni vodni chladici jednotky k tank(im, coz je
nutné zejména pri vyrobé spodné kvaseného piva.

» Fermentacni tank z nerezové oceli stoji na tfech
stabilnich nohach.

» Armatura pro staceni ¢istého piva nad kvasnicemi G
1" (vnitfni zavit)

> Armatura pro vypousténi kvasnic a celého obsahu
tanku ze dna tanku G 1 " (vnitFni zavit)

» Dvojity chladici plast s armaturami pro pripojeni
vodniho chlazeni 2 x G 1 "(vnéjsi zavit)

» Jimka pro pfipojeni termocidla DN 10 DIN 11851

> Nadoba s dvojitym chladicim plastém

» Viko se zavitem pro kvasnou zatku Speidel

CYLINDROKONICKE NEREZOVE FERMENTACNI TANKY (NETLAKOVE)

Vyrobek o Vyska Produkt ¢.

cm cm
Cylindrokénicky fermentacni tank 30 litrd 35 83 FD-035-S Var 0002
Cylindrokonicky fermentacni tank 60 litrQ 35 109 FD-035-S Var 0001

&

> Pro kvaseni mensiho mnozstvi piva doporucujeme nds
cylindrokdnicky fermentacéni tank Speidel z nerezové
oceli.

Specialni 3D vnitini povrch usnadnuje ¢isténi tanku.
Konstrukce dvojitého chladiciho plasté umoziuje pfipojeni
vodni chladici jednotky k tanklm, coz je nutné zejména pri
vyrobé spodné kvaseného piva.

Fermentacni tank z nerezové oceli stoji na tfech stabilnich
nohach.

Vzorkovaci ventil pro odbér vzorkd piva DN 10 DIN 11851
Jimka pro pripojeni termocidla DN 10 DIN 11851

Armatura pro staceni ¢istého piva nad kvasnicemi G 1"
(vnitini zavit)

Armatura pro vypousténi kvasnic a celého obsahu tanku
ze dna tanku G % " (vnitfni zavit)

Dvojity chladici plast s armaturami pro pfipojeni vodniho
chlazeni 2 x G %"(vnéjsi zavit)

> Nadoba s dvojitym chladicim plastém

» Viko se zavitem pro kvasnou zatku Speidel

> Kénické dno s vrcholovym Uhlem 60 °

v

v

v

v

v

v

v

v

36

Prislusenstvi pro tyto nadrze
naleznete na stranka 52

37



Nerezové tlakové fermentacni tanky

NEREZOVE TLAKOVE FERMENTACNI TANKY

> Pro kvasenii zrani vétsiho mnozstvi piva doporucu-
jeme nase tlakové fermentaéni tanky Speidel z nere-
zové oceli s povolenym pretlakem az 1.2 bar.
Specialni 3D vnitini povrch usnadnuje ¢isténi tanku.
Diky tlakovému provedeni fermentacnich tankl mize
pivo kvasit i zrat v jediné nadrzi a nepotfebujete k
tomu zadnou vzduchem chlazenou mistnost.
Konstrukce dvojitého chladiciho plasté umoznuje
pripojeni vodni chladici jednotky k tanklim, coz je
nutné zejména pfi vyrobé spodné kvaseného piva.
Vyrobeno v souladu s normou pro tlakova zafizeni
PED 2014/68 / EU vietné schvaleni némeckou tech-
nickou kontrolni agenturou (TUV).

Horni tlakové démické dno NW 400

Bezpecnostni pojistny pretlakovy ventil namontovany
na hornim dnu

Typovy &titek pro identifikaci tanku v souladu s nor-
mou pro tlakové nadoby

Viceucelova horni pfipojovaci armatura : Hrdlo DN 25
DIN 11851 vylisované na hornim dné pro T-adaptér

- slouzi k pripojeni ventilu CO,, hradiciho pfistroje
nebo sprchovaci trysky DN 10 pro snadné ¢isténi a
sanitaci tanku.

Fermentacni tank z nerezové oceli stoji na tfech
stabilnich nohach.

Armatura pro staceni ¢istého piva nad kvasnicemi G
1"" (vnéjsi zavit)

Armatura pro vypousténi kvasnic a celého obsahu
tanku ze dna tanku G 1" (vnéjsi zavit)

Dvojity chladici plast s armaturami pro pfipojeni
vodniho chlazeni 2 x G 1 ""(vn&jsi zavit)

v v

v

v

v

v

v

v

v

v

v

v

Kompletni sestavy a kon-
figurace tanku Speidel
najdete ve specialnim
katalogu

» Vzorkovaci ventil pro odbér vzork(
piva DN 10 DIN 11851

» Jimka pro pripojeni termocidla DN
10 DIN 11851

> Kdénické dno s vrcholovym Uhlem
60°



NEREZOVE TLAKOVE FERMENTACNI TANKY - CYLINDRICKE

Vyrobek

Tlakovy cylindricky tank 240 litr( 1,2 baru
Tlakovy cylindricky tank 240 litr( 2,5 baru
Tlakovy cylindricky tank 625 litrd 1,2 baru
Tlakovy cylindricky tank 625 litrG 2,5 baru
Tlakovy cylindricky tank 1.150 litrd 1.2 bar
Tlakovy cylindricky tank 1.150 litr 2,5 baru

cm

55
55
82
82
100
100

Vyska Produkt¢.

cm

147
147
174
174
222
222

FD-055-S Var 0045
FD-055-S Var 0082
FD-082-S Var 0064
FD-082-S Var 0113
FD-100-S Var 0001
FD-100-S Var 0002

NEREZOVE TLAKOVE FERMENTACNI TANKY - CYLINDROKONICKE

Vyrobek

Tlakovy cylindrokdnicky tank 240 litrd 1,2 baru
Tlakovy cylindrokdnicky tank 240 litrd 2,5 baru
Tlakovy cylindrokdnicky tank 625 litrd 1,2 baru
Tlakovy cylindrokdnicky tank 625 litrd 2,5 baru
Tlakovy cylindrokdnicky tank 1.150 litrd 1.2 bar
Tlakovy cylindrokdnicky tank 1.150 litr( 2,5 baru

cm

55
55
82
82
100
100

Vyska Produkt¢.

cm

175
175
215
215
270
270

FD-055-S Var 0043
FD-055-5 Var 0083
FD-082-S Var 0063
FD-082-S Var 0114
FD-100-S Var 0003
FD-100-S Var 0004

Na zvlastni zadost jsou k dispozici také cylindrokonické tanky netlakové (bez PED certifikatu)

PRIPLATEK ZA 1ZOLACI PLASTE TANKU

Vyrobek

Izolaéni navlek

> 10 mm izolace Armaflex z nerezové oceli - ndvlek na na plast tanku

> Lze objednat pouze ve spojeni s témito nadrzemi :

Tlakovy nerezovy cylindricky tank FD-055 240 litrd

Tlakovy nerezovy cylindricky tank FD-082 625 litrd

Tlakovy nerezovy cylindricky tank FD-100 1.200 litrQ

38
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Haupts

» VS pod kontrolou

Diky lu bezdratového internetu a nové

platfo

myspeidel.com muUzete ovladat vas

Brau

dokonce spravovat své recepty. Rovnéz proces 4

fermentace piva mlze byt monitorovan a ov- ( )
D-"

ladan vzdalené pomoci pFislusensvi GARSPUN

ter, kdyz sedite doma na gauci a

mobil nebo GarmeisterCONTROL.

[ ————




nent

eidels Braumeister

mp 24.5°C

40
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MySpeidel.com

VSechno je zabavngjsi, pokud mizete
vaSe nadseni sdilet s ostatnimi. Proto
jsme spustili "MySpeidel", digitalni
hristé pro vSechny, kteri maji zadjem
0 pivo vyrabéné na zarizeni Speidels
Braumeister.

S touto on-line platformou mizete
vytvorit vas oblibeny recept, ulozit

jej na internet a sdilet s ostatnimi
¢leny pivovarnické komunity. Kazdy
zakaznik spolecnosti Braumeister
ma svoje vlastni pfihlaSovaci Udaje.
Prostfednictvim myspeidel.com
mUzete spravovat i nékolik zarizeni,
jako je Braumeister a GARSPUNDmo-
bil (viz strana 45).

Bezdratovy internetovy modul
BRAUMEISTERmobil je vasi vstu-
penkou do spolec¢nosti MySpeidel.

S timto modulem mdzete synchro-
nizovat recepty s Braumeisterem

a také sledovat a Fidit ho béhem
procesu vareni mladiny, zatimco jste
prihlaseni k bezdratovému pripojeni
k internetu. Takze i kdyz sedite doma
na gauci, vite, co se déje ve vasem
pivovaru.

Modul lze dodat pro vSechny varny
Braumeister s novym ovladacim
panelem (od roku 2015). Staci
pfimontovat modul k varné a pripojit
jej k vasi internetové siti. Modul je
napajen primo z varny Braumeister.
Dodavka obsahuje mini USB kabel.
BRAUMEISTERmobil tak mdze byt
také pouzit pro aktualizaci na ne-

Zaregistrujte se nyni na adrese
www.myspeidel.com



Bezdratovy internetovy
modul BRAUMEISTERmobil
je k dispozici pro vsechny
varny Braumeister s novym
ovladacim panelem od roku
2015.

PRISLUSENSTVI PRO USNADNENI PROCESU VYROBY PIVA

42
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Vyrobek

BRAUMEISTERmOobil

> Vase vstupenka do MySpeidel

Bezdratovy internetovy modul pro vzdaleny dohled nad procesem
vareni v dosahu bezdratové mistni sité pomoci bezdratového
smeérovace

Pro aktualizaci ridiciho systému Braumeister na nejnovéjsi software
(firmware)

Pro vSechny 10 az 500 litrové varny Braumeister s fidicim systémem
od roku 2015

Sitovy standard: IEEE 80211 b/g/n

Software pro aktualizaci: PC s minimalnimi systémovymi poZzadavky
Windows 7 nebo vyssi

Pripojeni pres mistni bezdratovou sit

v

v

v

v v

v

Produkt

77455




Speidels Garmeister

Temp

29.5°C

Pohodlny dohled nad fermen-
tacnim procesem

Nejen proces vareni mladiny, ale

i fermentacni proces pri kvaseni

a zrani piva lze vzdalené sledovat

a Fidit. GARSPUNDmobil méFi
fermentacni aktivitu tim, Ze pocita
pocet bublin CO2 vasi kvasné zatky i
teplotu piva a odesild tyto informace
do vaseho uctu MySpeidel. Tyto
informace mdzete pouzit k dohledu a
analyze fermentacniho procesu. Tim-
to zplsobem mdzete [épe predvidat
a naplanovat datum staceni piva do
lahvi nebo sudd.

GARSPUNDmobil je dokonalym
doplikem k vyuziti plného potencialu
kvasné technologie. MlzZete pouzit
jeho Udaje pro identifikaci korelace
mezi fermentacni kfivkou, teplotni
kfivkou a chuti vaseho piva. A tak
snadno optimalizujete svij proces
vyroby piva. Budete moci vylepSovat
vase pivo krok za krokem a varit

jej takové, jaké ho potrebujete mit.
Dodavka obsahuje kabel s teplotnim
cidlem, zastréku s konektorem pro
kabel a adaptérovy kabel z mini USB
na USB.

Profesionalni verze fermentacniho
procesoru je Garmeister CONTROL.
Jednd se o perfektni systém pro
ovladani fermentacnich tankd Speidel
z nerezové oceli s chladicim plastém
a tepelnym cidlem. Vedle jednoduché
pozadované regulace teploty je
mozné pouzit fermentacni programy
s az péti raznymi fazemi, které vam
umozni urcit teploty a ¢asy pro kazdé
meédium. Nastaveni lze ménit pomoci
dotykového displeje.

Garmeister CONTROL ma kabelové
vyvody pro elektromagneticky ventil
chladiciho okruhu a volitelny topny
okruh. Rozsah dodavky zahrnuje ele-
ktromagneticky ventil, dvoumetrovy
kabel, termocidlo a napajeni 24 V

s mezinarodnimi konektory. Modul
Garmeister CONTROL lze pomoci
modulu WiFi monitorovat a ridit
online prostfednictvim sluzby My
Speidel.

L 7]
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PRISLUSENSTVI PRO USNADNENI PROCESU FERMENTACE
Vyrobek Produkt ¢.
O =
GARSPUNDmobil 21100

> Méfi se fermentacni aktivita po¢itanim poctu bublin, prochazejicich
kvasnou zatkou, a teplotou

> Odesila tyto informace aplikaci MySpeidel prostfednictvim bez-
dratového pripojeni k internetu

> Sitovy standard: IEEE 80211 b/g/n

> Svételné diody indikuji stav zarizeni

> Vcetné kabelu USB - mini-USB, kabelu a tepelného ¢idla, konektoru a
zdirky pro kabel

> Bez kvasné zatky (neni soucasti zarizeni)

Kvasnou zatku naleznete na strance
53 (polozka €. 21010).

Fermentacéni kfivka:
Takto vypada typicky
graf fermentaéniho

procesu.

PRISLUSENSTVI PRO USNADNENI PROCESU FERMENTACE

Vyrobek

Garmeister CONTROL

> Ovladac pro monitorovani a ovladani jednoho nerezového fermen-
tacniho tanku Speidel s chladicim plastém a tepelnym Cidlem (str. 38,
polozka ¢&. 64071)

> Fermentacni program s 5 fazemi (teplota a ¢as)

> Teplotnirozsah-5°Caz+50°C

> Jednoducha regulace pozadované teploty v 5 fazich.

> TFT displej s dotykovou obrazovkou

> Vystupy: elektromagneticky ventil pro chladici okruh, volitelny topny
okruh

> Dodavka obsahuje 1ks elektromagnetického ventilu, 2m kabel pro
elektromagneticky ventil, tepelné Cidlo, napajeni (24 V DC véetné mez-
inarodnich konektort pro Evropu, USA, UK, Australii)

> Pomoci modulu bezdratového internetu lze zarizeni Garmeister CON-
TROL takeé sledovat a ridit online pres aplikaci My Speidel

Produkt ¢.

77278




“ o tom nikdy neslyseli? Nizko-
[ _ nq’ mladiny (Low Oxygen Brewing,
udrzovat kontakt s kyslikem

u vareni piva na mozném minimu,

. Tim, ze se mini
yslikem, dochazi
tujicich prichuti v pivu a pivo p

Jhodobou stabilitu t.






Prislusenstvi pro varny Braumeister 10/20/50 litrd

PRISLUSENSTVi PRO PROCES VARENI MLADINY

Vyrobek Produkt ¢.
Chladi¢ mladiny z nerezové oceli pro 10-litrovy Braumeister E:-_'_E 77445
—
By
Chladi¢ mladiny z nerezové oceli pro 20-litrovy Braumeister E = 72899
=
Chladi¢ mladiny z nerezové oceli pro 50-litrovy Braumeister 72900
Viko z nerezové oceli pro 10-litrovy Braumeister 78035
Viko z nerezové oceli pro 20-litrovy Braumeister 78032
Viko z nerezové oceli pro 50-litrovy Braumeister 78033
Izolac¢ni navlek pro 10-litrovy Braumeister 77451
Izolaéni navlek pro 20-litrovy Braumeister 77354
Izolaéni navlek pro 50-litrovy Braumeister 77355
L . o . ke
Sada k ¢erpani mladiny pro 20-litrovy Braumeister rﬂ.._ﬁ, 66712

Sada k ¢erpani mladiny pro 50-litrovy Braumeister : 66713




PRISLUSENSTVI PRO PROCES VARENi MLADINY
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49

Vyrobek

Odmeérny valec pro hustomér

Hustomér
> S teplotni korekci pro méreni extraktu pavodni mladiny EPM

Zkraceny sladovy kos pro 20-litrovy Braumeister

> Provareni 10 litrd mladiny na 20-litrovém Braumeisteru

> 0znaceni objemu ve spodni ¢asti: 12|

> Max. mnozstvi sladu: 3 kg

> U varny Braumeister PLUS chlazeni pomoci dvojitého plasté funguje
pouze v omezené mife s polovicnim mnozstvi mladiny

“
Zkraceny sladovy kos pro 50-litrovy Braumeister
> Pro vareni 25 litrd mladiny na 50-litrovém Braumeisteru

> Oznaceni objemu ve spodni ¢asti: 20,251, 30 | ;

> Max. mnozstvi sladu: 6 kg

> Uvarny Braumeister PLUS chlazeni pomoci dvojitého plasté funguje

pouze v omezené mire s polovicénim mnozstvi mladiny

Velka lopatka na slad
Sada nastrojud pro cisténi varny

Mackadlo sladu Braumeister

> Moznost nastaveni mezery mezi valci

> Nosny ram (vyskové nastavitelny)

> Nasypka na slad z nerezové oceli s objemem 25 |

> Moznost ru¢niho ovladani klikou anebo akumulatorovym sroubovakem
> Tvrzené vélce z kalené oceli

Rucni srotovnik na slad

Chmelové sito i
> Adaptér na 20-litrovy a 50-litrovy Braumeister _———

Sada pro nizkooxidacni vareni pro Braumeister 20 litra
> Zahrnuje plovouci viko, podpérny krouzek pro sito a montazni matici

Sada pro nizkooxidaéni vareni pro Braumeister 50 litra
> Zahrnuje plovouci viko, podpérny krouzek pro sito a montdzni matici

Produkt ¢.

72897

72896

77421

79263

72898

78027

77467

72903

77391

66736

66733




Prislusenstvi pro varny Braumeister 200 / 500 litru

PRISLUSENSTVi PRO PROCES VARENI MLADINY

Produkt | Produkt ¢.
-
|
Izolac¢ni navlek pro 200-litrovy Braumeister ; 77357
> lzolace varny pro zrychleni varného procesu a Usporu energie '
Y
Izolaéni navlek pro 500-litrovy Braumeister -
> lzolace varny pro zrychleni varného procesu a Usporu energie 77380
e |
Izolaéni navlek pro 1000-litrovy Braumeister B
> lzolace varny pro zrychleni varného procesu a Usporu energie 77470
+a
Odmeérny valec pro hustomér 72897
Hustomeér
» S teplotni korekci pro méFeni extraktu pdvodni mladiny EPM 72896
N
Velka lopatka na slad 72898
Sada nastrojt pro cisténi varny 78027
Sada hadic
> Hadicova koncovka G 1 " vniti'ni zavit
15m 77363
210m 77366
Mackadlo sladu Maltman
> MoZnost nastaveni mezery mezi valci
> Nosny ram
> Ndsypka na slad 77371
> Tvrzené valce z kalené oceli
> Bezudrzbovd valeckova loziska
> Napdjeni 230V 50 Hz
120 litrovy plastovy barel
> Pro namackany slad
> Kompatibilni s magkadlem sladu Maltman 21008




PRISLUSENSTVI PRO PROCES VARENi MLADINY

50

51

Vyrobek

Nerezovy taliF na sladovy kos pro 500L Braumeister
> Pro odkladani vytazeného sladového kose s mlatem
> Vybaveny pojezdovymi kolecky

Nerezovy taliF na sladovy kos pro 500L Braumeister
> Pro odkladani vytazeného sladového kose s mlatem
> Vybaveny pojezdovymi kolecky

200 litrovy PE univerzalni zasobnik na odpad
> Pro odkladani sladového mlata a podobné

> Vybaveny pojezdovymi kolecky

» 126,5x 855 x 46 cm (D x S x V) plus vyska kolecek

95-litrovy univerzalni sud z nerezové oceli
> Pro bezpecné skladovani sladu
> Vzduchotésny

Drevéné michadlo sladové kase

Produkt ¢.

66584

66605

10103

UF-044-0095

77390




Prislusenstvi pro fermentacni tanky

PRISLUSENSTVIi PRO KVASNE A ZRACI TANKY

&

Vyrobek

Chladici jednotka "Cool" 0,3 kW

> Perfektni reseni pro malé 60 a 120 litrové fermentacni tanky FD

> Vcetné integrovaného cirkulacniho ¢erpadla, regulace teploty a pripojeni Gardena
> Teplotnirozsah:-6°Caz+20°C
> Napdjeni 230V /50 Hz

Chladici jednotka "Chilly" 1,7 kW . ,

> Teplotnirozsah:-10°Caz+25°C ’
> Sada hadicovych spojek pro 2401/ 5251/ 625 | / fermentacni tanky tlakové i netlakové L
> Napajeni 230V /50 Hz

Garmeister CONTROL
> Procesor pro rfizeni fermentacniho procesu
> Daldiinformace najdete na stranka 45

Chladici spirala pro plastové fermentacni nadoby
> Spirala z nerezové oceli pro montaz do vika fermentacni nddoby
> Pro plastové fermenta¢ni nddoby od 12 do 60 litrd

Chladi¢ mladiny pro fermentacni tanky Sklepmistr
> Pro upevnéni do vika tanku Kellermeister
> Pro nadrze Sklepmistr s objemem od 30 litrd do 120 litrd

Jimka Sroubovaci DN 10 pro teplomér nebo termocidlo \
procesoru Garmeister CONTROL

Teplomér analogovy

Podstavec na koleckach pro fermentacni nadrze
FD 60 litra / 120 litra
> VySka 16cm

Podstavec na koleckach pro fermentacéni nadrze FD 120 litrd /
Fermentacni vejce 250 litra
> VySka 16cm

Sanitacni a plnici viko pro fermentacni nadrze FD |

=
Motylova klapka pro fermentacni nadrze FD a tlakové nadoby Ny &
> vnitrni zavit G 1" / vnejsi zavit G 1", AISI 304 $
> Dodava se bez zaslepek £ 2

Produkt ¢.

77457

72905

77278

77482

77397

64071

63887

77520

77400

86162

87882




PRISLUSENSTVI PRO KVASNE A ZRACI TANKY

52 53

Vyrobek

Kulovy kohout z nerezové oceli pro fermentacni nadrze

FD / fermentacni vejce 60 litri
> 2x vnéjsi zavit G% ", AISI 304

Kulovy kohout z nerezové oceli pro fermentacni
nadrze FD
> vnéjai zavit G1" + vnitFni zavit G1", AISI 304

Kulovy kohout z nerezové oceli pro fermentacni vejce
250/ 600 litra
> 2x vnéjsi zavit G1 ", AlSI 304

Vzorkovaci kohout DN 10
> Standardni edice
> Bez moznosti pripojeni spirdlového kompenzatoru pény

Redukce / prodlouzeni : z vnitfniho zavitu 3"
na vnitrni zavit 1"
> female G % " na female G 1"

Kvasna zatka pro fermentacni nadrze

Vypustny kohout pro plastové fermentacni nadoby

Nalepovaci pasek pro indikaci teploty v tanku

Vypoustéci kohout z nerezové oceli
> vnejsi zavit G % "s protibéznou matici
> AISI 304

Spojka GEKA
> vnitfni zavit 1", AISI 304"

Spojka GEKA s hadi¢nikem
> hadi¢nik 1", AISI 304"

Gardena spojka

> vnitfni zavit G 2 ", AISI 304
> vnitrni zavit G % ", AISI 304
> vnitFni zavit G 1 *, AISI 304

TriClamp adaptér
> vnitini zavit G 1'- TriClamp DN 25, AIS| 304
> TriClamp DIN 32676

45480 —8=e 00y

Produkt ¢.

75104

64939

69315

64949

45062

21010

21043

66715

65276

66540

66633

66686
89672
66685

66702




Prislusenstvi pro tlakové fermentacni tanky

PRISLUSENSTVi PRO NEREZOVE KVASNE A ZRACI TANKY - TLAKOVE

Vyrobek

T-adaptér

> Pro pfipojeni CO?, hradiciho pfistroje nebo sanitace

> 2 X vnéjsi zavit G %" - bo¢ni Sroubeni

> Spodni Sroubeni DN 25 slouZi k pfipojeni k armature na horni ¢asti tanku

Hradici pristroj Piccolino
> PFipojuje se k T-adaptéru
> vnitini zavit G %" - vnéjsi zavit G %"

Uzaviraci kohout CO,
> Pripojuje se k T-adaptéru
> vnitini zavit G %" - vnéjsi zavit G %"

Sanita¢ni a myci tryska s rozstrikovaci sprchovou hlavici
> Sanitaéni tryska DN 10
» Sroubeni DN 25 slouZi k pfipojeni k armatufe na horni ¢asti tanku

Vzorkovaci kohout DN 10 redukéni
> Kohout kompatibilni se spirdlovym omezovacem pénéni
> Pripojovaci zavit pro spirdlovy omezovac pénéni

Spiralovy omezovac penéni
> Slouzi k redukci mnozstvi pény pfi odebirani vzorkl piva
> Kompatibilni s vzorkovacim kohoutem DN 10 redukénim

Zaslepka se Sroubenim G 34"

Zaslepka se sSroubenim DN 25

i
&

)

Produkt ¢.

87711

87712

87986

87833+87847

83922

83866

64524

76493
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Prislusenstvi - pivni sudy KEG

PRISLUSENSTVIi PRO PROCES ZRANI PIVA: KEGY

Vyrobek Produkt ¢.

9-litrovy pivni keg NC a
> Obsahuje horni armaturu pro ¢isténi vnitrku kegu g 1 77376

18-litrovy pivni keg NC
> Obsahuje horni armaturu pro ¢isténi vnitrku kegu ? 77377

J
Prislusenstvi - suroviny
PRISLUSENSTVI - SUROVINY PRO VYROBU PIVA
Vyrobek Produkt ¢.
Sady surovin pro vareni piva véetné chmele a kvasnic
pro hlavni recepty Speidel L =
1 Festbier (Festivalové pivo) t = ; 77270
2 Rauchbier (Nakurované pivo) Biea 77271
3 Weizenbier (PSeni¢né pivo) 38° 77272
4 Pilsner (Lezdk) T f} 77273
’ o
5 IPA (Indicky Pale Ale) i - g 77274
p
6 Pilsner Eichenbock (Dubové pivo) t"“'w 77275
)
1'4"“-2 e

Doporuceni
> 1 baleni obsahuje suroviny pro 2 varky piva vareného v Brewmasteru o objemu 10 litrd

1 varku piva vareného v Brewmasteru o objemu 20 litrd
> 2 baleni obsahuji suroviny pro 1 varku piva vareného v Brewmasteru o objemu 50 litrQ

J

Recepty lze nalézt na www.myspeidel.com



Prislusenstvi - ¢epovani piva

PRISLUSENSTVI PRO CEPOVANI PIVA

Vyrobek Produkt ¢.

Pivni vycepni souprava PICNIC B
NC - KEG - pivni vy&epni pistole &5 !
> Lahevs CO, 2 kg i’- -y

> Tlakovy reguldtor - redukénf ventil

> Hadice v&etné koncovek hf

> Vycepni "pistole" s kompenzatorem pény 47100

Pivni vy€epni souprava BARBECUE

NC - KEG - kompaktni vyéepni zafizeni s chlazenim ﬁ

> Lahev's CO, 2 kg O

> Tlakovy regulator - redukeni venti -

> Hadice v¢etné koncovek NC '\Aﬂ_

> VyCepni zafizeni s pribéznym chlazenim piva Pygmy 25, 230V - 47101

Pivni vy€epni souprava PUB

Euro - KEG - kompaktni vyéepni zafizeni s chlazenim
> Lahevs CO, 2 kg

> Tlakovy regulator - redukéni venti

> Nardzeci hlava typu Korb

> Hadice v€etné koncovek Euro

> VyCepni zafizeni s pribéznym chlazenim piva Pygmy 25, 230V 47102

Pivni vycepni souprava PUBFLEX NC + Euro - KEG -
kompaktni vy€epni zafizeni s chlazenim

> Lahevs CO, 2 kg

> Tlakovy regulator - redukéni venti

> Narazeci hlava typu Korb

> Hadice véetné koncovek NC + Euro

> Vycepni zarizeni s pribéznym chlazenim piva Pygmy 25, 230V

47103
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Zbozi pro fanousky
PRISLUSENSTVI - TRICKA
Vyrobek Produkt ¢.
Tricka
1 “Braumeister” 4777-M /LI XL/XXL
2 “Selbst braut der Mann” (I muz umi varit) 4778-M/L/XL/XXL
3 “Logo” (logo Braumeister) 4780-M/L/XL/XXL
4 "Die Braut” (Nevésta) 4779-S/M/L/XL
|
AUT
Zastéra "Speidels Braumeister" 77389
- J
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"Varna se sladovym koSem
(Proces vystirky a rmutovani)"

Proces vareni mladiny

1 PROGRAMOVANI
V zavislosti na zvoleném receptu je
Brewmaster naprogramovan slad-

kem - jsou nastaveny potfebné kroky,

Casy a teploty, anebo stdhnete recept
z MySpeidel. Proces vareni mladiny
zacina pfepnutim na automatické
Fizeni. Ridici systém vede uZivatele
véemi kroky a automaticky provede
vSechny Ctyri faze vareni. mladiny.

"Varna s vyjmutym sladovym koSem
(proces scezovani sladiny)"

2 VYSTIRKA

V zavislosti na zvoleném receptu

a metodé se voda nejprve zahreje
na teplotu 38 ° C. Poté je do varny
vlozen sladovy kos s filtraénimi
sity. Do sladového kosSe se nasype
namackany slad - provede se tzv.
vystirka. Sladovy ko$ je zafixovan v
pracovni poloze.

"Varna bez sladového kose
(proces vareni sladiny s chmelem - chmelovar)"
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CAUMEIS Ar
_ g -:'A

Jednotlivé kroky procesu vareni mladiny a fermentace piva jsou podrobné popsany v pfirucce.

3 VYSTIRKA / RMUTOVANI
Cerpadlo se zapne. Intenzivni cirku-
lace vody zajisti, Ze ze sladu jsou
extrahovany Skroby.

1 Horka vystirka - Stépeni proteind a
enzymU( 55 ° C, pfiblizné 5 min

2 Nizsi cukrotvorna teplota - Stépeni
maltozy 63 ° C, pfiblizné 30 min

3 VysSSi cukrotvorna teplota - Stépeni
zbytku Skrobl na dextriny 72 ° C,
priblizné 20 min

4 Odrmutovaci teplota - ukonceni
¢innosti vétsiny enzym( 78 ° C,
priblizné 10 minut

4 SCEZOVANI

Na konci ¢tyr fazi rmutovani zazni
akusticky signal. Nasledné scezovani
sladiny se provadi jednoduchym
vyjmutim sladového kose. V

pripadé 200 a 500 litrovych varen
Braumeister se vyjmuti koSe provadi
pomoci zdvihaciho zarizeni. Nechejte
nekolik minut stékat z koSe sladinu
(predek) a odstrante sladovy ko$ -
pokud chcete, prolijte jeSté predtim
horkou vodu pres sladovy kos
(vyslazovani), abyste dosahli lepsiho
vytézku.

5 CHMELOVAR

Sladina se vafi 80 minut pfi
otevieném viku varny a béhem
chmelovaru se nékolikrat do sladiny
pridava chmel. Odparena voda se

ma nahradit pridanim cCerstvé varné
vody. Plvodni extrakt mize byt
konecéné upraven pfidanim vody nebo
jejim odpafenim. Stupnice na sténé
Braumeisteru slouzi jako hladinomér.
Na konci chmelovaru se znovu ozve
akusticky signal.

6 FERMENTACE / MATURACE
lhned po chmelovaru se teplota
mladiny snizi na Uroven fermentacni
teploty pomoci chladi¢e mladiny, ane-
bo (v pfipadé Braumeister PLUS nebo
200 a 500 litrového Braumeiste-
ru) pomoci dvojitého plasté varny.
Mladina se smicha s pivovarskymi
kvasnicemi, provzdusni a zahdji se
hlavni kvaseni mladiny (fermentace)
ve vhodné velké nadrzi (prislusen-
stvi). Nasleduje zrani piva v lahvich,
sudech nebo tlakovych zracich
tancich (maturace). Po nékolika tyd-
nech zrani se mize hotové chlazené
pivo konzumovat. Jednotlivé kroky
procesu vareni a fermentace piva
jsou podrobné popsany v prirucce.



Chmelové pelety

nemusi vypadat tak
hezky jako hlavkovy
chmel, ale je snad-

Chmel a slad

1 PELETY CHMELE

Aromaticky nebo hor'ky chmel v
lisované podobé. Horkost chmele se
udava v % kyseliny alfa a obvykle se
pohybuje v rozmezi od 4% do 17%
alfa. Z ddvodu praktického skladovani
a pouzivani se jedna o nejbézngjsi
formu pouzivaného chmele.

2 HLAVKY CHMELE

Aromaticky chmel nebo hofky chmel
ve formé sudenych hlavek (3isek).
Horkost chmele se udava v% kyseliny
alfa. Hlavkovy chmel se primarné
pouziva k aromatizaci mladiny na
konci procesu vareni anebo pro stu-
dené chmeleni jiz hotového piva.




3 PILSNER MALT (EBC 2-3) -
PLZENSKY SLAD

Plzensky slad je vhodny k vyrobé
vSech svétlych piv nebo jako zakladni
slad pro specidlni piva.

» Plzenské pivo

» Jakykoliv jiny typ piva

4 MUNICH MALT (EBC 15-20) -
MNICHOVSKY SLAD

Mnichovsky slad zdUraznuje typicky
charakter piva tim, Ze zvysuje jeho
vUni. Dosdhne s nim také vyrazné
barvy piva.

» Sladova piva

» Tvrda piva

» Silnd piva

5 VIENNA MALT (EBC 7-9) -
VIDENSKY SLAD

Dosahnete s nim zlaté zabarveného
piva, vyraznéjsi a bohaté chuti.

> Lezaky

» Tvrda piva

» Domdci piva

62 63

6 LIGHT WHEAT MALT (EBC 3-5) -
SVETLY PSENICNY SLAD

Pro zlepseni typické viné svrchné
kvaSeného piva. Vytvari chudé, hu-
bené pivo a zdUraznuje typickou vini
pSeni¢ného piva.

» PSeni¢na piva

» Kdlsch piva

> Altbier piva

» Svrchné kvasena vycepni piva

> Svétla piva

7 CARAPILS MALT (EBC 3-5) -
KARAMELOVY SLAD

Karamelovy slad zlepSuje stabilitu
pény a davaji pivu plnou chut.

> Pilsner piva

> Svétla piva

> Nealkoholicka piva

8 SMOKED MALT (EBC 3-6) - NA-
KUROVANY SLAD

Nakufovany slad dava pivu typickou
koufovou chut vypdaleného sudu.

» Nakurfované pivo

» Lezaky

» Sklepni piva

» Specialni piva

» PSeni¢na piva



Vypocet nakladu na vyrobu
piva - 200 litrovy Braumeister

"Nasledujici vypocet ndkladd lze
pouzit na vareni priblizné 200 litrd
piva. Cisla plati pro Ceskou republiku.
Vypocet nezahrnuje naklady na pra-
covni silu.”

VZOROVA KALKULACE - VYROBA 200 LITRU 12°PIVA

Slad + chmel 1125 CZK
Elektrina 250 CZK
Voda 260 CZK
Dat z piva (CR) 768 CZK
Celkem 2403 CZK

12 CZK za litr / 6 CZK za pullitrovou lahev




Pravni aspekty (platné pro
Ceskou republiku)

Hobby pivovary, ktefi vyrabéji domaci
pivo pro osobni spotfebu, mohou
vyrobit az 200 litrd piva za rok bez
placeni spotfebni dané. Toto pivo se
ale nesmi prodavat. Vétsi mnozstvi
vyrobeného piva vyzaduje placeni
tzv. spotfebni dané. Remeslny piv-
ovar musi pfed zahdjenim vyroby
piva oznamit tento zdmér nejblizSimu
statnimu celnimu uradu. To je
vyjadfeno pisemné v pfislusném
zakonu o dani z piva.

Co rika zakon

Podle zakona ¢. 353/2003 o spotreb-
nich danich je kazdy domaci vyrobce
piva povinen ucinit oznameni na
mistné pfislusnému spravci dané.

Prakticky vytah paragrafd zdkona:
§ 80 Platce dané z piva

(1) Platcem neni fyzickd osoba,
ktera spolu s osobami tvoficimi s
ni domacnost33) vyrobi v zafizeni
pro domaci vyrobu piva, pro vlastni
spotrebu, pro spotrebu ¢lent jeji
domacnosti, osob ji blizkych33) nebo
jejich hostd, pivo v celkovém mnozst-
vi nepresahujicim 200 | za kalendarni
rok, za podminky, ze nedojde k jeho
prodeji.

(2) Fyzicka osoba, ktera vyrabi pivo
podle odstavce 1, je povinna bezod-
kladné oznamit spravci dané datum
zahajeni vyroby, misto vyroby a pred-
pokladané mnozstvi vyrobeného piva
za kalendarni rok.

(3) Pokud fyzicka osoba porusi
podminky stanovené v odstavci 1, je
povinna se zaregistrovat jako platce
nejpozdéji do 15 kalendarnich dni ode
dne poruseni téchto podminek.

§ 86 Osvobozeni od dané z piva
(1) Od dané je také osvobozeno pivo

a) pro vyrobu octa uvedeného pod
kédem nomenklatury 2209,

b) pro vyrobu a pripravu léciv,

c) pro vyrobu prisad pfi vyrobé
potravin a napojl, jejichZz obsah alko-
holu nepresahuje 1,2 % objemovych,
nebo

d) pro vyrobu potravinarskych
vyrobkl, pokud obsah alkoholu v nich
neprekroci 8,5 litru alkoholu ve 100
kg vyrobku u ¢okolddovych vyrobkl
nebo 5 litrG alkoholu ve 100 kg vyrob-
ku u ostatnich vyrobk.

(2) Od dané je dale osvobozeno pivo
ve vysi technicky zdGvodnénych
skutecnych vyrobnich ztrat. Spravce
dané je opravnén posoudit, zda tyto
ztraty odpovidaji charakteru ¢innosti
platce a obvyklé vysi ztrat obdobnych
jinych platcd pfi stejné Cinnosti, a
vyzadovat prokdzani ztrat a o zjistény
rozdil upravit zaklad dané.

(3) Od dané je dale osvobozeno pivo,
které je vyrobeno fyzickou osobou

v zafizeni pro domaci vyrobu piva
vyhradné pro vlastni spotfebu jeji

a 0sob s ni tvoricich doméacnost,33)
osob ji blizkych33) nebo jejich hosta,
az do mnozstvi, které nepresdhne
200 | za kalendarni rok, za podminky,
Ze nedojde k jeho prodeji.

(4) Od dané je dale osvobozeno pivo
urcené k pouziti jako vzorky pro
povinné rozbory,53) nezbytné vyrobni
zkousky nebo jako vzorky odebrané
spravcem dané.

(5) Evidence piva osvobozeného od
dané dle tohoto ustanoveni se vede
oddélené. Evidence se uchovava po
dobu 10 let od konce kalendarniho

roku, ve kterém byla tato evidence

vyhotovena.
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§ 135b Prestupky proti oznamovaci
povinnosti osoby vyrabéjici pivo pro
vlastni spotfebu

(1) Fyzicka osoba se jako osoba, ktera
vyrabi pivo podle § 80 odst. 1, dopusti
prestupku tim, Ze ve stanovené lhité

neoznami spravci dané

a) datum zahajeni vyroby
b) misto vyroby, nebo

c) predpokladané mnozstvi vy-
robeného piva za kalendarni rok.

(2) Za prestupek podle odstavce 1 lze
ulozit pokutu do 50000 K¢.

Celé znéni zadkona je mozné nalézt
véetné dalsich souvisejicich predpisd
napf. zde https://www.zakonyprolidi.
cz/cs/2003-353.



Pivovarské recepty

FESTBIER
PRO 20-LITROVY BRAUMEISTER

Ingredience
231 Vystiraci voda plus voda
pouzitd pro scezovani

2.0kg plzenského sladu
2.5kg mnichovského sladu
0.5kg karamelového sladu
4049 chmele Tettnang

(4,2 % alfa)
1 baleni kvasnic Saflager S-23

Varny postup

Mash program (Rmutovani)

60 °C » Zacatek rmutovani
63°C>» 25min

73°C» 40min

78°C» 10 min

Chmelovar » 80 min

Chmeleni

30g chmele Tettnang

» 70 minut pfed koncem chmelovaru
10g chmele Tettnang

» 10 minut pfed koncem chmelovaru
Stupnovitost piva (EPM)

12° pro 21 litrd mladiny

Hlavni kvaseni

Teplota kvasenicca 12 ° C
Dozravani piva - lezeni

2-3 dny pri pokojové teploté a nasled-
né 3-4 tydny v chladnicce pfi 5°C

g~ WDN =

RAUCHBIER (SMOKED BEER)
PRO 20-LITROVY BRAUMEISTER

Ingredience
231 Vystiraci voda plus voda
pouzita pro scezovani

2.70kg  mnichovského sladu
1.35kg  nakurovaného sladu
0.45kg karamelového sladu
25¢g chmele Hallertauer

(4,2 % alfa)
1 baleni kvasnic Saflager WB 34/70
Varny postup

Mash program (Rmutovani)

1 60°C> Zacatek rmutovani

2 63°C>20min

3 73°C>30min

4 78°C>bmin

5 Chmelovar» 80min

Chmeleni

20g chmele Hallertauer

» 70 minut pfed koncem chmelovaru
5g chmele Hallertauer

> 10 minut pred koncem chmelovaru
Stupfiovitost piva (EPM)

12° pro 21 litr& mladiny

Hlavni kvaseni

Teplota kvasenicca 12 ° C
Dozravani piva - lezeni

2-3 dny pri pokojové teploté a nasled-
né 3-4 tydny v chladnicce pri 5°C



IPA
PRO 20-LITROVY BRAUMEISTER

Ingredience

231 Vystiraci voda plus voda
pouzitd pro scezovani

4.0kg sladu Pale Ale

0.5kg karamelového sladu

509 chmele Centennial
(12,3 % alfa)

1009 chmele Cascade
(16,8 % alfa)

1 baleni kvasnic Safale US-05

Varny postup

Mash program (Rmutovani)

63°C » Zacatek rmutovani
63°C» 70min

73°C»5min

78 °C > 5min

Chmelovar » 80 min

Chmeleni

25g chmele Centennial

» 70 minut pred koncem chmelovaru
25g chmele Centennial

> 55 minut pfed koncem chmelovaru
40g chmele Cascade

» 40 minut pfed koncem chmelovaru
30g + 30g chmele Cascade

» tésné pred koncem chmelovaru

g B~ WDN =
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Tip: Viko varny muaze
byt pouzito jako
skveld pomicka

pfi sypani sladu pfi
vystirce.

Stupnovitost piva (EPM)

12° pro 21 litrd mladiny

Hlavni kvaseni

Teplota kvasenicca 22 °C

Dozravani piva - lezeni

2-3 dny pri pokojové teploté a nasled-
né 2-3 tydny v chladnicce pfi 5°C

Dalsi recepty naleznete na nasich
webovych strankach
www.pivovary-braumeister.cz

a na www.myspeidel.com
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TANKS MADE WITH PASSION

Speidel Tank- und Behalterbau GmbH
Krummenstrafie 2

72131 Ofterdingen

Telephone +49(0)7473 9462-0

Fax +49(0)7473 9462-99
verkauf@speidel-behaelter.de

www.speidels-braumeister.de

Speidel Czech Republic
Zastoupeni fy Speidels pro Ceskou republiku

Czech minibreweries s.r.o.
Kolofikovo nabrezi 30

747 05 Opava

Czech Republic

ID/IC 29462819

VAT/DIC CZ29462819

www.pivovary-braumeister.cz

Vyrobce si vyhrazuje pravo na zménu technické specifikace vyrobkd.

www.wagnerwagner.de
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